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For mer information eller fragor, besdk forumet.

Kolonn-brannare
De vanligaste principerna for det som kallas fraktionerad destillation.

Alla apparater av denna typ har en kolonn, ett grovt ror som gar rakt upp och liangst upp sa finns det
kylning som skapar det som kallas reflux eller aterflode. Kolonnen &r fylld men ett material som ger
stor kontakt mellan dnga och kondensdroppar men dnda inte hindrar 4ngan for mycket. Den storsta
delen av spriten (9/10-delar ldr vara optimalt) rinner tillbaks och bara en liten del kommer ut som
fardig produkt. Principen bygger pa att den kondenserade spriten droppar tillbaks i kolonnen och
moter het &nga pa vag upp. Detta gor att en del av angan kondenserar och en del av kondensatet
forangas. Jag kan inte detta i detalj men resultatet blir att spriten destilleras om och om igen innan
den kommer ut.

Hér pa forumet talas det ofta om tre olika principer, CM, LM och VM. Cooling management,
Liquid management och Vapor management. Sahar fungerar de olika principerna:


http://www.bryggforum.nu/viewforum.php?f=22
http://www.bryggforum.nu/

Cooling management:
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Angan gr fran kokkirlet upp i kolonnen och méter genomgaende tunna rér med kylvatten, den
storsta delen av angan kondenseras dér och rinner tillbaks som reflux. Resten fortsitter vidare till
produktkylaren och kondenseras och rinner ut som fardig produkt. Man reglerar hastigheten med
kylvattnet, mycket kylvatten gor att allt kondenseras redan pa viagen upp, lite kylvatten gor att
mycket anga gar igenom till produktkylaren.



Liquid management:

Liquid management
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Angan gar fran kokkirlet upp i kolonnen och fortsitter inda upp till toppen dir det finns en kylare,
en spiral av kopparrdr dér vatten strommar igenom ar nog det vanligaste. Alla anga kondenseras dér
och rinner ner till nin typ av "félla" dir den samlas upp och leds ut via det lilla roret, dels tillbaks
till kolonnen och dels ut som fardig produkt via en nélventil. En ndlventil &r en liten ventil som man
kan justera in for att fa ett exakt flode och pé det séttet reglera hur mycket man vill ta ut jmf. hur
mycket som gér tillbaks i kolonnen.

Hér behovs ingen kylare pa den fardiga produkten eftersom den redan r i vatskeform.



Vapor management:
VAPoR, MANAGEMENT
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Angan gér fran kokkirlet upp i kolonnen och fortsétter &nda upp till toppen dir det finns en kylare
som pa LM-apparaten. Skillnaden ar

att lite av d&ngan smiter ut pa vigen genom det smala roret och ventilen pa sidan. Dérifran gér det
genom en kylare och kondenseras och kommer ut som férdig produkt. Denna variant regleras
genom att vrida pa ventilen och pa sa sitt bestimma hur mycket som ska ga ut at sidan och hur
mycket som skall {4 fortsétta upp (och sen droppa ner som reflux).



